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TERNI - Ultimi venti giorni per
votare Il ternano dell’anno 2014
tra i dieci nomi scelti dalla reda-
zione ternana del Giornale
dell’Umbria. I candidati in lizza,
tutti con fan molto agguerriti, so-
no: Emanuela Aureli, Stefano Ca-
rini, Michele Feroli, Patrizio Fra-
tini, Stefano Garzuglia, Bernardi-
no Greco, Fabio Laoreti, Angelo
Matteo Socci, Eleonora Teodori e
Giammarco Urbani.

IL REGOLAMENTO

Il vinci-
tore sarà
decreta-
to sol-
tanto dai
voti
espressi
dai cit-
tadini.
Anche
que-
st’anno
non ci
sarà la
giuria
tecnica
a ponderare le preferenze della
gente. E questo per rendere il
Premio Ternano dell’anno an-
cora più espressione dei ternani
e della ternanità. Fermo restan-
do che possono votare da ogni

Ternano dell’anno, valanga di telefonate in redazione
Si possono votare fino al 26 dicembre i dieci candidati: Aureli, Carini, Feroli, Fratini, Garzuglia, Greco, Socci, Teodori e Urbani
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parte del mondo, come in pas-
sato è già accaduto.

LA PROCLAMAZIONE

Il nome del vincitore e l’intera
classifica saranno pubblicati il 2

gennaio 2015 sul Giornale
dell’Umbria, fino ad allora non sa-
ranno resi noti i dati parziali. La
premiazione dei primi tre classifi-
cati sarà effettuata nei primi giorni
del mese di gennaio 2014.

Università dei sapori,
“piatto ricco”
in Provincia
Il centro di formazione professionale
presenta alla città “Cuochi a puntino”
di ARNALDO CASALI

TERNI - Per ora a Terni ne è arri-
vato solo un assaggio, ma l’Uni-
versità dei sapori di Perugia è fer-
mamente intenzionata a mettere
radici e a portare frutti a Terni ar-
ricchendo il piatto dell’offerta for-
mativa che - per il momento - si
concentra nelle due sedi decentrate
di Orvieto e di Narni.

L’occasione per ampliare il me-
nù della Conca è “Cuochi a punti-
no”, una serie di corsi rivolti a tutti
i cittadini e presentati ieri mattina a
Palazzo Bazzani dalla presidente
dell’Università Anna Rita Fioroni
e il presidente della Provincia di
Terni Leopoldo Di Girolamo.

Il Centro nazionale di formazio-
ne e cultura dell’alimentazione
promosso dalla Confcommercio di
Perugia in collaborazione con le
Provincie di Terni e di Perugia, il
Comune di Perugia, Sviluppum-
bria e la Camera di Commercio di
Terni, sta cercando proprio in que-
sto periodo una sede a Terni. «Si
tratta di una risorsa molto preziosa
per il nostro territorio - spiega Leo-
poldo Di Girolamo - perché si trat-
ta di formazione professionale
nell’unico settore che non sta co-
noscendo crisi».

D’altra parte - aggiunge Fioroni
- oggi il 70% degli studenti

dell’Università dei sapori trova oc-
cupazione nel mercato del lavoro.

Oggi l’ateneo conta 6 percorsi
formativi della durata di 1000 ore,
riservati a giovani fino a 18 anni
per un totale di circa 100 allievi,
per operatori della ristorazione, fi-
nanziati dalla Provincia di Terni.
Rivolti invece all’inserimento di
soggetti svantaggiati nel mercato
del lavoro sono i corsi di cuoco,
pasticcere e barman con stage ri-
volti a coloro che hanno già conse-
guito una qualifica nei settori risto-
razione e gastronomia tra i 18 e i 25
anni residenti in provincia e disoc-
cupati o inoccupati.

Tra i corsi dell’Università ce ne
sono poi 12 che possono essere

tutti».
Per quanto riguardo Cuochi a

puntino, non si tratta di formazio-
ne professionale, ma di corsi desti-
nati ad amatori. Particolare inte-
resse sta riscuotendo quello dedi-
cato alla preparazione di panetto-
ne, pampepato e dolci tipici natali-
zi che sarà curato dal pasticcere
ternano Francesco Favorito il 13 e
14 dicembre.
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L’EVENTO

Arriva il film della Cavani “concepito” a Terni

frequentati anche attraverso l’uti-
lizzo di buoni fino a 4000 euro
nell’ambito del Piano Garanzia
Giovani dedicati a tutti i giovani in
età compresa tra i 19 e i 29 anni di-
soccupati.

«La cultura della buona tavola,
di uno stile di vita più sano, giusto
ed in armonia con l’ambiente - ag-
giunge Fioroni - è oggi un tema di
grande attualità che appassiona

La Stella d’oro
a Zoro e alle Rsu
delle acciaierie
TERNI - Andrà alle Rsu dell’Ast e
all’attore e conduttore televisivo
Zoro la “Stella d’oro” consegnata
dalla Pro Loco di Miranda in occa-
sione dell’accensione della stella, la
cometa da record con i suoi 105 me-
tri di diametro e 350 metri di coda
per una superficie complessiva oc-
cupata di 30mila metri quadri.

Il premio, che da molti anni vie-
ne assegnato a grandi personaggi e
organizzazioni che si sono distinti
nel mondo della cultura, della soli-
darietà e della società civile vuole
riconoscere quest’anno «il corag-
gio e la determinatezza avuta nella
difficile trattativa che ha portato
poi la felice conclusione».

Tra le altre iniziative in program-
ma per lunedì quella dei gruppi
sportivi aderenti al Comitato di
Terni della Federazione italiana
amatori sport che organizzano la
fiaccolata che porterà da Miranda a
Palazzo Spada il fuoco necessario
per accendere simbolicamente la
grande Stella. Il nutrito drappello
dei podisti, partirà da Miranda alle
17 e raggiungerà la nuova Piazza
“Frankl” alle ore 18.30 in punto, in
concomitanza con l’accensione
della cometa da parte del sindaco
Leopoldo Di Girolamo. In piazza
Frakl è prevista anche un’anima -
zione per adulti e bambini a cura
del gruppo “Metamorfosi”. Saran-
no inoltre saranno proiettate le im-
magini in diretta della staffetta che
scende da Miranda su un maxi-
schermo. Intanto nella sala del
Consiglio Comunale all’interno di
Palazzo Spada i ragazzi dell’Istitu -
to Marconi diretti dal maestro Do-
menico Agnusdei si esibiranno nel
tradizionale concerto.

M I R A N DA

TERNI - È nato a Spoleto ed è stato concepito a Terni,
l’evento televisivo dell’anno. L’idea di un terzo film
dedicato a Francesco d’Assisi da Liliana Cavani - che
Rai uno trasmetterà lunedì e martedì in prima serata - è
nata infatti sul palco del festival Popoli e Religioni or-
ganizzato dall’Istess. La regista di Galileo e Il portiere
di notte aveva debuttato nel cinema nel 1966 proprio
con il film Francesco di Assisi che fece scalpore
all’epoca ed è divenuto una pietra miliare della cinema-
tografia italiana e degli studi francescani. Nel 1989 era
tornata a raccontare la storia di Francesco con il capo-

lavoro interpretato da Mickey Rourke.
Nel 2011, consegnandole l’Angelo alla carriera Ar-

naldo Casali, direttore artistico del festival Popoli e Re-
ligioni, le aveva chiesto se aveva mai pensato di girare
un terzo film sul santo: «Ci stavo proprio pensando - ri-
spose la regista - mi piacerebbe farlo, perché ci sono an-
cora molte cose da dire». Da quel momento è iniziato un
lungo e travagliato percorso che ha portato alla realiz-
zazione del film, interpretato dal polacco Mateusz Ko-
sciukiewicz, Sara Serraiocco e Rutger Hauer e girato la
scorsa estate in buona parte a Spoleto.


